(CHIORINO)

BANDAS TRANSPORTADORAS Y DE PROCESO FICHA TECNICA
2MT4 00-02 HY blue A

[l cowposicion
Material Poliolefina termoplastica (TPO)
£ Espesor 0.20 mm 0.008 in.
00
T 2 Acabado Mate
- O
£ Color  Azul
Coef. de
friccion  LF
of Material Poliéster (PET)
.0
§§ Capas 2
e
* Trama Mixta
g Material Tejido con impregnacion de poliolefina (TPO)
oE Espesor --- mm - in.
°R
3= Acabado Tejido /./ c
(]
S Color  Transparente YPERCLEAV
T
Il oatos TECNICOS ) caracTERisTICAS
Espesor total 1.10 mm 0.04 in. Influencia humedad no
Peso 1.00 kg/m? 0.20 Ibs./sq.ft Adecuado para el detector de metales si
Traccin 1% de alargamiento 4 N/mm 23.0 Ibs./in. Antiestaticidad dinamica permanente (UNI EN ISO 21179  si
Traccion max admisible 8 N/mm 46.0 Ibs./in. Conductividad de la superficie (UNI EN ISO 284 no
) Deslizamiento sobre chapa si
Resistencia 1 min. ~40 °c ~40 °F Deslizamiento sobre rodillos si
a la temperatura Mmax. 480 °C 176 °F e
™ El uso de la banda en la cercania de sus valores limites puede comprometer Deslizamiento sobre chapa ambos lados no
su vida util " " 7
Deslizamiento en artesa si
Radio / Didmetro minimo de la polea ©® Cuello de cisne no
m Radio min. del canto de cuchilla 3 mm 0/12 in. Transporte inclinado no
= Diam. min. polea en flexion 6 mm 0.24 n, Bandas para acumulacidon no
= Diam. min. polea en contraflexion 16 mm  0.63 in. ;
Bandas curvas si
@ Calculado en base al sistema de empalme aconsejado por Chiorino Clase de resistencia quimica M 12
Coeficiente de friccion lado deslizamiento
. CONFORMIDAD CON LAS NORMATIVAS
m Chapa acero 0.20 [-] o
Chapa plast. o madera 0.25 -1 REACH EC 1907/2006 Reglamento y Actualizaciones Il
" pap ) . EC 1935/2004 Reglamento y Actualizaciones
m Tambor acero 0.20 [-] EC 2023/2006 Reglamento y Actualizaciones
= Tambor forrado 0.30 [-] Directiva EU 10/2011, 2023/1442 Reglamento y Actualizaciones
FDA (Food and Drug Administration)
Ancho max. produccion 1600 mm 63 in.
[ secTORES DE APLICACION
Alimentaria: confiteria
Alimentaria: productos tratados en el horno
Alimentaria: industria del chocolate
Alimentaria: tunel de enfriamiento del chocolate
Alimentaria: industria quesera . NOTAS
Alimentaria: industria de la carne Ancho méximo de produccién 1600 mm. Las solicitudes de produccién en
. L . anchos mayores deben ser autorizadas por la Direccidn Técnica de
Alimentar: transformacion carne avicolas Chiorino
Alimentaria: industria pesquera
CODIGO DE PRODUCTO: NA2628 Fecha ultima modificacién: 06-03-2025

RESTRICCION DE RESPONSABILIDAD

Esta ficha menciona las caracteristicas del producto CHIORINO, tal como han sido analizadas en laboratorio a la temperatura de + 23 °C. y humedad relativa del 50% y esto
significa que no refleja las condiciones industriales de uso ni siquiera garantiza su idoneidad en caso de aplicaciones especiales, siendo siempre del usuario la exclusiva
responsabilidad referente a la apropiada eleccion y al empleo de los productos CHIORINO. Por lo anteriormente mencionado, CHIORINO no sera responsable de cualquier dafio
que ocurra debido al uso de sus productos. Cualquier modificacién de los datos mencionados en la ficha podra ser hecha sin advertencia previa.

WWW.chiorino.com





